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Аттестат о среднеNI обцем образовании

3а время обучения сдаrr(а) зачеты, экзаruены по следyющим дисциIIлинам
(моду,l,ям), прошеrr,(а) учебную (производственное обучение)
и производственную практику, итоговчю аттестацию

Наименование пре&метов

Правовые основы профессиональной
деятельности

ПрофессионаJIьные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственньIх
товаров

Оборулование предприятий
общественного питания

Основы к;rлькуляции и учета

Организаuия производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

эконоtплические основы
профессиональной деятельности
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часов

Всего: 520 1*rебньrх часов
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